
ระบบสารสนเทศงานสุขาภบิาลอาหาร 

ระบบ Foodhandler

https://foodhandler.anamai.moph.go.th/webapp/

การลงทะเบียนอบรม และ
การประเมินตนเองตามเกณฑ์
มาตรฐานของผู้ประกอบกิจการ
ด้านอาหาร
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หน้า 1



โครงสร้างระบบ Foodhandler

หน้า 1



ผู้ประกอบกจิการ/ผู้สัมผัสอาหาร/
เจ้าของ/ผู้ดูแล/ผู้รับผิดชอบ

1. ลงทะเบียนใช้งานระบบ
1.1 ผู้ประกอบกิจการ
1.2 ผู้สัมผัสอาหาร
1.3 ผู้จัดส่งอาหาร Driver

    1.4 ผู้ดูแล/ผู้รับผิดชอบกิจการ 
2. สมัครเข้ารับการอบรม
3. ฐานข้อมูลการอบรม
4. การประเมินตนเองของสถานประกอบ
กิจการอาหาร

ด าเนินการ
  ประเภทกิจการ
  หน่วยงานท้องถิ่น
  ข้อมูลครบถ้วน



“ผู้สัมผัสอาหาร”
ลงทะบียน 

เลือก
“ปฏิทินฝึกอบรม”

❑ ชื่อร้าน/สปก.
❑ จังหวัด/อ าเภอ/ต าบล/ท้องถ่ิน
❑ ก าหนดรหัสตัวเลข 6 หลักขึ้นไป

❑ วันที่ที่สนใจเข้าอบรม

แก้ไขบัญชี 
**เลือกได้มากกว่า 

1 กิจการ

“ผู้ประกอบการ”
ลงทะเบียน

เลือก
“ปฏิทินฝึกอบรม”

เลือก
“ประเมินตนเอง”

❑ วันที่ที่สนใจเข้าอบรม

❑ กดส่งขอรับการประเมินรับรอง

❑ ชื่อร้าน/สปก.
❑ จังหวัด/อ าเภอ/ต าบล/ท้องถ่ิน
❑ ก าหนดรหัสตัวเลข 6 หลักขึ้นไป

ลงทะเบียน ผู้ประกอบกิจการ ผู้สัมผัสอาหาร เจ้าของ/ผู้ดูแล/ผู้รับผิดชอบ



1.ลงทะเบียน ผู้ประกอบกิจการ ผู้สัมผัสอาหาร เจ้าของ/ผู้ดูแล/ผู้รับผิดชอบ 

ลงทะเบียนตามประเภท
สถานประกอบกิจการ

กรอกรายละเอียด
ให้ครบถ้วน

รหสัผ่านของผูล้งทะเบียน จะเป็น
ตวัเลข 6 ตวัทา้ย

ของเลขบตัรประชาชน

กรณีเจา้ของ สามารถเลือก
ประเภทสถานประกอบการ

ไดม้ากกว่า 1 ประเภท

กดบึนทัก



1.ลงทะเบียน ผู้ประกอบกิจการ ผู้สัมผัสอาหาร เจ้าของ/ผู้ดูแล/ผู้รับผิดชอบ

เข้าระบบบัญชีผู้ใช้



2.การเลือกแผนการอบรมจากปฏิทินฝึกอบรม

เลือกเมนูปฏิทิน
การอบรม

2.ใหเ้ลื่อนแถบมาทางด้านขวามือ เพื่อคลิกเข้า
ร่วมอบรมผ่านเมนู “รายละเอียด”

1.การเพ่ิมเข้าอบรม
>> ศึกษาปฏิทินการอบรม และสมัครเข้ารับการอบรมด้วยตนเอง  
โดยสามารถค้นหา
1. ว/ด/ป ที่อบรม หรือ 
2. หลักสูตรการอบรม หรือ
3. ประเภทหน่วยฝึกอบรม หรือ
4. จังหวัด ที่ประสงค์เข้าอบรม
หมายเหตุ : สามารถเลือกค้นหาอย่างใดอย่างหน่ึงได้โดยผู้สนใจ
ต้องศึกษารายละเอียดของปฏิทินการอบรม เนื่องจากบาง
หน่วยงานรับสมัครผู้เข้ารับการอบรมภายในพ้ืนท่ีหรือภายใน
หน่วยงานของหน่วยงานจัดการอบรม เท่านั้น 



3.คลิก “รายละเอียด”

2.การเลือกแผนการอบรมจากปฏิทินฝึกอบรม



2.การเลือกแผนการอบรมจากปฏิทินฝึกอบรม

4.กรณีเลือกวันที่ ณ วันจัดการอบรม ผู้สนใจ
จะไม่สามารถเพ่ิมเข้าอบรมได้ด้วยตนเอง 

*ขอให้ประสานงานกับผู้ประสานของหน่วยจัด
อบรมโดยตรง เพ่ือเพิ่มรายชื่อโดยเจ้าหน้าที่



2.การเลือกแผนการอบรมจากปฏิทินฝึกอบรม

5. เลือกวันอบรมถัดไป จะสามารถเพิ่มเข้า
อบรมได้ ที่เมนู “+พิ่มร่วมอบรม” รายชื่อจะ
ปรากฎในปฏิทินอบรม



3.จัดการข้อมูลตนเองของ ผู้ประกอบกิจการ ผู้สัมผัสอาหาร เจ้าของ/ผู้ดูแล/ผู้รับผิดชอบ

เข้าระบบบัญชีผู้ใช้

จัดการข้อมูลตนเอง



สามารถแก้ไขบัญชีผู้ใช้

3.จัดการข้อมูลตนเองของ ผู้ประกอบกิจการ ผู้สัมผัสอาหาร เจ้าของ/ผู้ดูแล/ผู้รับผิดชอบ



สถานะการอบรม

4.ประวัติการอบรมของผู้ประกอบกิจการ ผู้สัมผัสอาหาร

ผ่านการอบรม



5.การประเมินตนเอง
ตามมาตรฐานสุขาภบิาลอาหาร



เลือกประเมินตนเอง

การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

การประเมินตนเอง
ประกอบด้วย 3 ขั้นตอน
ขั้นตอนที่ 1 = ข้อมูลทั่วไป
ขั้นตอนที่ 2 = คุณลักษณะ
ขั้นตอนที่ 3 = ประเมินตนเอง

การประเมินรับรอง 2 ระดับ
ขั้นตอนที่ 4 = ประเมินรับรอง SAN
ขั้นตอนที่ 5 = ประเมินรับรอง SAN Plus



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

1.รายการสถานประกอบกิจการที่
ด าเนินการประเมินรับรองเรียบร้อยแล้ว



เลือกประเมินตนเอง

หากยังไม่รายการ > คลิก +น าเข้าข้อมูล

การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

2.น าเข้าข้อมูลสถานประกอบการ



1. กรอกรายละเอียดข้อมูล
ทั่วไป จากนั้นกดบันทึก

การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร
หนา้ต่างขอ้มลู

ทั่วไป



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

2. เมื่อน าเข้าข้อมูลทั่วไป จะปรากฎผล
การน าเข้าข้อมูลทั่วไปในขั้นตอนที่ 1



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

3. เลือกขีด 3 ขีด มุมขวา 
เพ่ือเลือกเมนูด าเนินการ



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

4. เลือกเมนู “ขอประเมินตนเอง/รับรอง”



5. ระบบจะถามความประสงค์ ให้คลิก
“ใช”่

การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

6. คลิก ขั้นตอนที่ 2

คุณลักษณะ
1) ผู้ประกอบการอบรม 100%
2) ผู้สัมผัสอาหาร >=80%
3) เลขที่ใบอนุญาต/หนังสือรับการแจ้ง ต้องระบุ
4) วันที่ต้องระบุ ต้องไม่หมดอายุ
5) แบบประเมิน 20 ข้อ



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร
หนา้ต่าง

คณุลกัษณะ
7. กรอกรายละเอียด

คุณลักษณะจากนั้นกดบันทึก



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

8. ปรากฎผล ขั้นตอนที่ 2

9. คลิก ขั้นตอนที่ 3 
ท าประเมินตนเอง 



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

10. คลิกท าประเมินตนเอง ตาม
มาตรฐาน SAN จ านวน 20 ข้อ 



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร



การประเมินตนเองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

11. ปรากฎผล ขั้นตอนที่ 3

12. รอผลประเมินรับรองจาก
เจ้าหน้าที่ ขั้นตอนที่ 4



พิมพ์ผลการประเมินรับรองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร

13. ผลประเมินรับรองจาก
เจ้าหน้าที่ ขั้นตอนที่ 4

ผลประเมินรับรอง
1) ผ่านเกณฑ์ SAN
2) ไม่ผ่านเกณฑ์ SAN กรณีนี้ให้
กลับไปทบทวนข้อมูลในขั้นตอนที่ 2

14.พิมพ์ผลประเมินรับรอง



ผลประเมินรับรอง



การประเมินรับรองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร : SAN Plus

15. ประสงค์ขอประเมินรับรอง 
SAN Plus



การประเมินรับรองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร : SAN Plus



16. ประสงค์ขอประเมินรับรอง 
SAN Plus จะแสดงที่หน้าต่างของ 

Admin เพ่ือด าเนินการต่อไป

การประเมินรับรองตามเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร : SAN Plus



M: สื่อและเอกสาร 

สือ่การอบรม



Dashboard : แดชบอร์ด 

แดชบอรด์

อยูร่ะหวา่งด าเนนิการ



ติดต่อเรา
0 2590 4178 , 0 2590 4861

http://foodsan.anamai.moph.go.th/

ส านักสุขาภิบาลอาหารและน ้า 
กรมอนามัย

foodsan@anamai.mail.go.th
Line Official
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